
Cette petite pépite planté de 2.70 ha de vieilles vignes, se
situe en côte sud sur le plateau argilo-calcaire de Saint-
Emilion. Il bénéficie d’un terroir exceptionnel, typique
des grands vins de l’appellation. 

Dans un soucis de protection de l'environnement,
l'utilisation des produits phytosanitaires est largement
raisonnée. La pratique du labour, l'éviction des
désherbants favorisent la vie du sous-sol et le respect de
la biodiversité.
Les vendanges sont exclusivement réalisées à la main.

En 2015, Château Soutard-Cadet rejoint les vignobles de
la famille Lefévère aux côtés des châteaux Sansonnet et
Moulin du Cadet, Grands Crus Classés de Saint Emilion;

En 2017, le vignoble est certifié Haute Valeur
Environnementale de niveau 3

L’ensemble des vinifications et les assemblages sont
supervisés par Jean-Philippe FORT.

Château SOUTARD CADET
1, Sansonnet

33330 Saint-Emilion - FRANCE
Tél : +33(0)960 129 517

www.chateau-sansonnet.com  
contact@chateau-sansonnet.com

La propriété

Millésime 2020

APPELLATION : Saint-Emilion Grand Cru 

MILLÉSIME : 2020

PROPRIÉTAIRE : Famille LEFEVERE

ÂGE MOYEN DE LA VIGNE :  40 ans

CONDUITE DU VIGNOBLE : 
- Les sols sont travaillés
- Les travaux en vert sont réalisés à la main (ébourgeonnage,   
effeuillage, éclaircissage)
- Pratique raisonnée de l’utilisation des produits phytosanitaires 
dans un souci de protection environnementale
- Engagé dans la démarche SME et certifié HVE3. 

VENDANGES : 100% manuelles le 24/09 pour les Merlots et le 1/10 
pour les Cabernets Francs et les Petits Verdots

RENDEMENT: 25hl/ha

ÉLEVAGE : Pendant 16 mois.  Barriques de 225L, 300L et 500L - 
70% barriques neuves et 30% barriques d'un vin 

VIGNOBLE :   
Localité : Lieu-dit Au Cadet à Saint-Emilion
Superficie : 2.7 ha
Type de sol : Argilo-calcaire en coteau sud sur le plateau de
                     Saint-   Emilion  

ENCEPAGEMENT DU VIGNOBLE : Merlot : 85 %
                                                             Cabernet Franc : 10 %
                                                             Petit Verdot: 5%

caractéristiques du Millésime

VINIFICATION : Tri par densimétrie, Pigeage et Fermentation 
malolactique en barrique.

CUVES :  Inox  thermorégulées et barriques de vinificaton de 500 L. 

ASSEMBLAGE DU VIN :      Merlot : 85 %
Cabernet Franc : 10 %
Petit Verdot : 5%

DEGRE  D'ALCOOL : 15% vol.            

PRODUCTION ESTIMEE :  7000 bouteilles

Avec des phénomènes climatiques parfois extrêmes
(hiver très doux, printemps tropical et été caniculaire) le
millésime 2020 doit sa réussite au travail méticuleux de
note équipe technique.

L'été indien du mois de septembre favorise une belle
maturation des baies et le bon développement des
anthocyanes tandis que les amplitudes thermiques entre
le jour et la nuit permettent d'atteindre une bonne
maturité phénolique et ainsi de garantir le
développement des arômes.

les petits verdots entrent pour la première fois  dans
l'assemblage du premier vin et apportent de la
profondeur en milieu de bouche.

Château Soutard Cadet 2020 est doté d'une indéniable
concentration. Le nez est dominé par des arômes de
fruits noirs et d'épices La bouche est gourmande et
charnue, elle révèle beaucoup de sucrosité et une belle
longueur. Une jolie trame crayeuse sous-tend
l'ensemble.


