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Appellation : Saint-Emilion Grand Cru. 

Superficie : 3,82ha. 

Type de sol : argiles vertes sableuses. 

Encépagement : 80% merlots, 12% cabernets francs et 6% 

cabernets sauvignons. 

Vendanges : mécaniques, tri par densimétrie.  

Dates de vendanges: les 2,3 et 4 octobre pour les merlots. Le 

12 octobre pour les cabernets francs. 

 

Vinifications : cuves inox thermorégulées (50hl) 

Elevage : En futs de chêne français pendant 15 mois. 

Nombre de bouteilles produites : 12 700 bouteilles. 

TAV : 13,5% vol. 

Commentaires de dégustation :  

Equilibré, velouté, sans lourdeur, Château Harmonie 2012 

séduit par sa fraîcheur et son fruit gourmand. Un vin plaisir 

pouvant attendre en cave ou être dégusté dans sa jeunesse. 
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